nach in der Kiiche viel weniger Arbeit mit
dem Pugen. Und die Hauptsache ist: die
Wurzeln bleiben im Boden. Alle Wurzeln
sollten wir, wenn es irgend geht, im Boden
lassen, sdhon um durdh ihr Ausreiien nicht
die Wurzeln der noch o-

50 ,titiger und fruchtbarer sein, wenn sei-
ner Lebewelt solche hochwertigen Nihrstoffe
zur Verfiigung stehen.

Dann: wir miissen nicht denken, dafl wir
auf B:ete mit Mischkultur viel reichere
K

wiichse. zu Bei den

geben ‘miiBiten (was wir
ja blidlich gar nicht konnten). Das

zoln kommt noch hinzu, daB sie verhiltnis-
miBig weich und fleischig sind, daB sic also
den Bakterien und Pilzen im Boden reiche
Nahrung geben und daB sie (wie der Spinat
selbst) einen Wirkstoff enthalten, der die
Lebenstitigkeit fordert. Es ist das ,,Saponin®,
auch im Hafer vorhanden (weshalb Hafer-
flodken so schr gesund sindl); nicht nur
Mensdh und Vich, sondern auch all die Wiir-
mer, Insektén, Pilze, Bakterien im Boden,
dic die Spinatwurzeln verzehren, werden da-

viele Wurzelwerk, das im Boden MnbL
wirkt schon wie eine Art ,Grindingung®,

das Leben im Boden wird titiger, dadurch
werden Bodenreserven mobilisiert, auch die
Bakterien, die den Luftstidkstoff sammeln,
werden cifriger sein. Kompost, Kompost
und noch einmal Kompost, und dann vor
allen Dingen Holzasche (die 3% Phosphor-
siure und 8% Kali entl werdeu uns
schon iiber die michste Zeit hinweghelfen,
bis wir wieder Kali und Phosphorsiuce in

ben kinnen (und mit Stickstoff wollen wir
ja tberhaupt schr, schr vorsichtig. seinl).
Nun Versuchen wir es cinmal mit Misch-
Kulturen. Es gibt da so viele Moglichkeiten:
Gurken und Steckzwicheln, Bohnen und
Frithkohl, Dide Bohnen und Buscherbsen
und Spinat, danach Endivien oder irgend-
welchen Frith- (oder Winter-Jkohl, Sellerie
und Blumenkohl usw. usw. — wir miissen
nur vorher etwas nachdenken, che wir den
Plan machen: keinc ,spiten” Sorten oder
Gemiise von langer Entwicklungsdauer neben-
einander setsen, es mufl immer hiibsch fiir
Abwechslung gesorgt sein.

Und die Erfahrungen, die wir bei den Misch-
Kulturen sammeln, wollen wir recht genau
aufschreiben, damit wir im nichsten Jahr
auf diesem girtnerischen Neuland schon ein

durch gekriftigt® und der Boden wird um den Mengen als ge- _ Stiick weiter sind. Dr. Huberta von Bronsart
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